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SKOLNIK

ZPRAVODAJ ZAKLADNI SKOLY V CHRASTAVE

mozZnaos

Kvalifikace na republiku - basketbal

Dne 25.4.2013 v Jieini probihla kvalifikace basketbalu mladSich Zaku AND1 CUP. Do tichto kvalifikaenich skupin
se probojovali vitizové krajskych finalovych kol. NaSe Skola vyhrala findle Libereckého kraje. V naSi kvalifikaeni
skupinT nas eekali vitizové kraje Kralovehradeckého viceleté gymnéazium Nova Paka a kraje Stesedoéeského viceleté
gymnazium Nymburk. Soueasni probihala kvalifikaéni skupina mladSich Zakyo ze stejnych kraju. Prosteedi sportovni
haly bylo pikné a jako bonus psenaSela celou kvalifikaci internetovatelevize TVcom.

Podle mého skromného nazoru mila obi gymnazia pouze o trochu lepSi muzstva, a tomu odpovidal i vyvoj zapasu.

Na rozdil od krajského finale se k nam i Stisti odvratilo trochu zady. Nas avodni zapas s Novou Pakou byl po dlouhou
dobu az do etvrté étvrtiny vyrovnan a soupes se nam nevzdalil vice jak o etysi body. NaSi hraei si vSak nepohlidali osobni
chyby a jeden z naSich klieovych hraéu byl vyloueen. Nasledoval psychicky Sok muzstva a za par minut opoustil
palubovku pro osobni chyby nas dalSi podstatny hrae. Aaby tomu nebylo malo, byl vylouéen i nas jediny basketbalista v
muZstvu za Udajny umyslny faul a zapas jsme dohravali ve étysech malych hraéich. Do druhého z&pasu proti
Nymburku, z duvodu peedeSlého
vylouéeni, nam nejlepSi hraé tymu
nemohl nastoupit. Jeho vyloueeni
bych hodnotil ze strany rozhodeich
jako neobjektivni a v tomto ndzoru mi
utvrdil i zadznam zapasu. Tizko
hodnotit praci rozhodeich, ale jejich
rozhodnuti vnimam jako poSkozeni
naSeho tymu.
NaSi chlapci i tak bojovali a podali
vykon, za ktery se nemusi vubec
stydit, a na ktery se dalo pikni
koukat.

Za dosazené vysledky zasluhuji
nasi chlapci velmi pochvalit, i za
dobrou reprezentaci naSi Skoly
a naSeho mista. A jak jsem psal
v minulém élanku, vitizstvi krajského
finale bylo pro nas neskuteéné.

Vysledky zapasu :

Chrastava : Nova Paka 16: 31
Chrastava : Nymburk  12:36

Kuriozity z kvalifikace :

Po nasem prijezdu na kvalifikaci se nas pta posadatel odkud jste a kde je ta Chrastava? Eekali jsme Liberec nebo
Jablonec. Vy tam hrajete basketbal?

Z krajského finale nasi chlapci znali divéata z Jablonce. Ta mila na dresech sponzora Bonpari. A nasi chlapci
Bonparky nepgetrziti pronasledovali - Ze by za ten nedspich mohliony?

Rozhodei nas osizli, as se kouknou na zaznam!

Karel @ehak




Earodijnické nocovani 3. A

Dne 26. dubna jsme se seSli na autobusovém nadrazi,
abychom mohli peejet do vitkovské Skoly, kde jsme mili
nocovat. Hned jak jsme prijeli, jsme se pgevlékli, vzali
batohy a vyrazili na farmu. Na farmi jsme se Sli podivat
na telatka, krmili jsme koni, oveeky, kozieky, kravieku,
ktera se jmenovala EliSka, a také jsme vidili plemenného

byka... . 3
ATa Ryvolova

...Bylo to skvilé! Opravdu se mi vSe libilo! Na farm1 bylo
krasni! Nikdy jsem nevidilatolik zvigat...
Sérinka Kotréova

...Moc se mi to libilo, protoze jsme hrali rizné hry a pinili
zajimavé ukoly. T15il jsem se uz dlouho pged tim...
Honzik Popelinsky

... Ani jedna éarodijnice neunikla sparu ohni. Na jejich
misti bych se klepala. Byla to zabava! Nikdy jsem si
neuzila s kamarady tolik zabavy. Myslim, Ze si uzil
kazdy...

Sérinka K.

...Po setmini jsme se vydali s lampiony na stezku
odvahy, psi noéni hge jsme plnili rzné dkoly, za které na
nas eekala odmina... Earodijnické nocovani se moc

povedlo, byla krasni teplanoc... )
AtraR.

...Byloto hezky udilané. Zkratka bylo to moc pikné.
Honzik P.

Okresni kolo Atletického etysboje zaku zakladnich Skol

V Gtery 14.5.2013 na mistském stadionu Liberec, Jeronymova probihlo kazdoroéni klani zaku
praktickych Skol v Atletickém étysboji. Discipliny jsou sprint, vytrvalostni bih, hod miekem a skok
daleky.

LetoSni rok naSi Skolu reprezentovali Zaci Vendula Pilnaékova, Dominik Novotny, Marek Mraeek,
Darina Daduéova, Kategina Malkova a Margarita VVokegalova.

NasSi Zaci se mezi ostatnimi Skolami nedali zahanbit a naSe Géast se da hodnotit jako UspisSna.

Discipliny mili organizatosi dobge zajiStiny, atoi za pomoci studentt pedagogické skoly.

Umistini naSich zaku:

Margarita Vokgalova - 2.misto skok daleky a 3.misto hod miékem
Vendula Pilndekova - 3.misto bih na 800 metru

Dominik Novotny - 1.misto bih na 50 metru, 1.misto skok daleky, 1.misto bih na 1000 metro*™

Karel @ehak




V (tery 23. dubna se 3.Avypravila
za poznanim do Ekocentra
Steevlik v Oldgichovi v Hajich.
Vybrali jsme si pogad, ktery nesl
néazev ,Eteni z peirody”,
a eekalo nas nejedno pgekvapeni.
Lektorka Petra nas mile privitalaa
provedla celym programem.
Vysvitlila ndm znameni v pgirodi,
kter& nam mohou pomoci | J
peedpovidit poeasi. Nejdsive |
jsme si ho uvauili v hrnci, zahrali si
na dése, bougku i mlhu, ta nas
zaujala nejvice. Poté jsme se
vydali do peirody, kde jsme se
seznamili s chovanim Zivoéichu
za ruzného poeasi. Stali jsme se
vlaStovkami a hmyzaeky, vyzkouseli si postavit mravenisti a v rukou jsme drzeli obrovskou pavuéinu, kterou
navstivil pavouk, aby ndm ukazal, jak se zachova, kdyz pgijde déSs. Zjistili jsme, Ze kazdé poéasi je v psirodi dulezité a
potsebné.

Cely pogad byl velice zajimavy. VSichni si zaslouZili pochvalu: Petra za zajimavy program, diti za znalosti, psikladnou
poslusnost a tzasnou touhu po poznani.

J.@ehakova

Den zvigat a Utulek

~Pani ueitelko, my chceme Den zvigat!"

Tuto vitujsme slySeliv 5. B mnohokréat. Dlouho jsme ditskym psanim odolavali, ale nakonec jsme podlehli.

+Ach jo, to bude den!" - gikali si uéitelé. ,Jééé, to bude den!" - gikaly si diti. Pgi troSe Stisti se to zvladne. Musi ale ona
dobra vule sidlit na obou stranach, u diti i ueitelu. Vlastni na teech stranach. | u zvigat! Povoleni byli jen zZivoeichové
mali, duviryhodni a bezpeeni.

Tak jsme v hodini éeského jazyka psali slohovou praci o keeécich, Zelvach a krélicich, ve vytvarné vychovi jsme sije
nakreslili, v matematice spogitali, v psirodovidi jsme je prozkoumali a v anglietini si o nich popovidali. A vSechno
dobge dopadlo.

.Haf haf, mdéau, moau..."

Ptéte se, co ndm chtiligici psi a koéky z Gtulku Azyl
pes v Krasném lese? Dobge. My vam to tedy
peeloZime:

.Mili lidé a hlavni milé diti! Dikujeme za granule,
konzervy, obojky, deky a hraéky...VSeho si
vazime. Dikujeme vam, dobgi lidé. Ale na druhou
stranu nebyt vas, neocitli bychom se v tak svizelné
situaci, Zze jsme skoneili v Utulku. Nebyt vas lidi,
nemusel by byt vybudovan tento azyl pro nas.
Vy lidé jste pro nas zahadou. Milujeme vas, ale
pusobite nam také trapeni. My vas ale
nepgestaneme mit radi a chceme Zzit s vami
spoleéni!"

H. Snydlova, R. Zatogilova




Sasanky, cykasy, korali, bambusy - to vSe jsme
poznali na krasné navstévé botanické zahrady
v Liberci.

Splnili jsme i odpovidi na zaludné otazky pani uéitelky.
Nejvice nas ale zaujaly ryby. Snazili jsme se probudit
murénu, bohuzel se nepovedlo. Spokojeni si pospavala
i v psitomnosti 25 Zaku. Seastnato rybal!

Pavabni koi - kapsi by se opravdu nehodili na
Stidroveeerni stul. Musime pgiznat, Ze nas také velmi
potisil oteveeny kiosek s dobrotami. Zkratka vylet se
nam moc libil.

H. Snydlova, R. Zatogilova

Peeeme si kamarady

Maj kamarad
Ingredience: 100g humoru; 150g inteligence, nebo chytrosti; 125g zlobeni; 2509 psatelstvi
Postup: Platky humoru pokrajime na prouzky a polovinu mnoZstvi polozime do nadoby. Poklademe nakrajenou
inteligenci, nebo chytrosti a zalijeme osolenym pgatelstvim. Nandame zbytek humoru a posypeme trochou zlobeni.
Zakryjeme avagime 2-3 minuty. (D.Kol4s, VI.A)

Moje kamaradka

Ingredience: 80dkg inteligence, 20dkg krasy, 12 dkg Sarmu, Spetka drzosti, 60dkg humoru, 30dkg citlivosti, 50dkg lasky,
18dkg zvidavosti, 14dkg smichu, 5 |Zic radosti

Postup: Inteligenci, humor a citlivost rozmichame v misce. VySlehame radost, lasku a drzost. VSe gadni promichame tak,
aby vzniklo tuhé tisto. Na plech vylozeny peeicim papirem polozime formu kamaradky, kterou si vymazeme zvidavosti
a vysypeme smichem. Tisto vytvarujeme do formy na plechu. Poté tisto zalijeme polevou, kterou si vyrobime z krasy
a Sarmu. Vlozime do trouby a peéeme pgi 180°C az 200°C asi 45 minut. Po 45 min. vyndame plech z trouby a poloZzime na
prkénko. Nechame vychladnout. (K.Holinska, VI.A)

Maj kamarad
Ingredience: 100g chytrosti, 8 strouzku poctivosti, 5 IZic sebevidomi, 0,5kg zdravi, Spetku drzosti, 3l vody, 30g peatelstvi,
100ml odvahy
Postup: Pgipravime si vitsi misu. Nalijeme do ni 3| vody. Postupni pegidavame 5 Izic sebevidomi, 30g pratelstvi
a 100g chytrosti. Peihodime pul kila zdravi, Spetku drzosti. VSe zalijeme 100ml odvahy. Nakonec dochutime 8 strouzky
poctivosti. Ze vzniklé hmoty vypracujeme tisto. Z nij postupni vytvarujeme ruzné éasti tila, které spojime do sebe.
Timto je muj kamarad hotov. ]
(L.Fialka, VI.A)
Moje kamaradka
Ingredience: 200g humoru, 50g soucitu, 100g inteligence, 170g lasky, 100g krasy, 150g pratelstvi, 6 polévkovych IzZic
obitavosti, Spetku drzosti, kapku Zarlivosti
Postup: Lasku, humor a obitavost rozmichame v mise. Rozmixujeme inteligenci s pgatelstvim. VSe dobge promichame.
Nechame pul hodiny kynout. Poté posypeme krasou. Plech vymazeme Zzarlivosti a vysypeme drzosti. Na plech dame
vykynuté tisto ve tvaru kamaradky a vlozime do trouby. Po hodini a pul mame kamaradku hotovou. Nechame

vychladnout a potom nastrouhdme soucit. Amuzeme spolujitven.
(V.Kasparkova, VI.A)
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